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Projekt ,,Droga do przemiany”
wspolfinansowany ze $srodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewodztwa Lodzkiego na lata 2014-2020. Priorytet IX ,,Wlaczenie spoteczne”
Dziatanie IX.1 ,,Aktywna integracja 0sob zagrozonych ubostwem lub wykluczeniem spotecznym”
Poddziatanie IX.1.1 ,,Aktywizacja spoteczno - zawodowa 0sOb zagrozonych ubdstwem lub wykluczeniem spotecznym”

Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego — opis przedmiotu zamdéwienia

Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja uslugi w zakresie zakwaterowania i wyzywienia (od obiadu
w pierwszym dniu do obiadu w ostatnim dniu z zapewnieniem prowiantu na podréz powrotng) w ramach
6 dniowego wyjazdu na terenie Polski dla 32 osob (+/- 3 0soby) - uczestnikow i kadry projektu: ,,Droga
do przemiany” wspotfinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Lodzkiego na lata 2014-2020. Priorytet IX
»Wlaczenie spoteczne". Dziatanie IX.1 ,,Aktywna integracja osOb zagrozonych ubdstwem lub
wykluczeniem spotecznym” Poddziatanie IX.1.1 ,,Aktywizacja spoteczno zawodowa os6b zagrozonych
ubostwem lub wykluczeniem spotecznym”

2. Szczegodtowy opis przedmiotu zamowienia oraz rodzaj i zakres czynno$ci do wykonania:

a) Liczba uczestnikow wyjazdu — 32 osoby (+/- 3 osoby) (w tym: 30 os6b objetych projektem + 5 0s6b
kadry).

b) Pobyt 6 dni - 5 dob hotelowych (od obiadu pierwszego dnia do obiadu dnia szostego). Pobyt 6 dni - 5
dob hotelowych (od obiadu pierwszego dnia do obiadu dnia szostego). Pobyt powinien odby¢ si¢ w
dniach od 06.10.2022 roku do 11.10.2022 rokul.

) Miejsce zakwaterowania, w ktorym bedzie realizowana przedmiotowa ustuga musi znajdowac si¢ na
terenie Polski. Preferowany obszar Beskid Slaski (maks. 50 km od Cieszyna), miejscowosci do 5 tys.
mieszkancoOw Ponadto miejsce zakwaterowania, z uwagi na mozliwo$¢ prowadzenia zaje¢ na §wiezym
powietrzu, musi znajdowac si¢ w miejscu atrakcyjnym turystycznie (np. las, blisko$¢ jeziora, rzeki -
max. do 500 metrow od hotelu/osrodka).

d) Zamawiajacy wymaga, by Wykonawca zapewnil minimum 2 pokoje dostgpne dla potrzeb osob
niepetnosprawnych.

e) Pokoje dla uczestnikow pobytu 6-dniowego:

- kadra - 3 pokoje dwuosobowe z tazienka (WC, umywalka, prysznic),

- osoby niepelnosprawne z opiekunami - 2 pokoje dostosowane dla potrzeb os. niepetnosprawnych,
bez barier architektonicznych z przystosowanymi toaletami.

- pozostali uczestnicy projektu (30 os. z wylagczeniem os. niepelnosprawnych z opiekunami -
wskazanych wyzej) w pokojach 2-4 osobowych z tazienka (WC, umywalka, prysznic). Doktadny
rozklad pokoi przedstawi Zamawiajacy po zakonczonej rekrutacji, nie pozniej niz 2 dni przed
wyjazdem.

f) Sale szkoleniowe - 2 sale szkoleniowe do prowadzenia zaj¢¢ teoretycznych dla min.15 osob.

g) Wyzywienie:

- 3 positki dziennie: $niadanie, ciepty obiad dwudaniowy z dodatkowym podwieczorkiem, kolacja -
szczegblowy opis w punkcie 3.



- catering podczas szkolen (napoje: kawa, herbata, woda 1 soki, a takze stodkie przekaski, ewentualnie

owaoce).

- zapewnienie nielimitowanego dostepu do goracej kawy lub herbaty w trakcie pobytu,

- zapewnienie prowiantu na podr6z powrotng oraz w przypadku wycieczek autokarowych (maks. 2 w

czasie catego pobytu)

Wykonawca ma obowigzek uwzgledni¢ w przygotowanym wyzywieniu zgloszone przez

Zamawiajacego minimum 2 dni przed rozpoczeciem pobytu uczestnikow ewentualne uwarunkowania

dotyczace diety uczestnikow (dieta specjalistyczna, np.: wegetarianska, weganska, bezglutenowa).

3. Szczegbdlowe wymagania zwigzane z wyzywieniem.
3.1. Forma positkéw w ciggu pelnego dnia pobytu:

a) $niadanie w formie szwedzkiego stotu - pieczywo réznorodne, danie na cieplo: jajecznica lub
kietbaski na goraco, wedliny, ser zolty, dzem, mleko, platki $niadaniowe, przetwory jogurtowe,
swieze warzywa: pomidor, ogorek zielony, napoje: kawa, herbata, dodatki: cytryna, mleko, masto,
margaryna;

b) obiad - zupa, danie gtéwne (migsne z dodatkiem ziemniakoéw lub ryzu i zestawu surowek), napoje:
kompot lub soki owocowe (0,331/0s.);

c) deser - owoc (jabtko, banan, brzoskwinia) lub stodki wafel, jogurt;

d) kolacja w formie szwedzkiego stotu - minimum jedno ciepte danie np. bigos, zapiekanka, spaghetti
oraz roznorodne pieczywo, wedliny, ser, §wieze warzywa: pomidor, ogorek zielony, napoje: kawa,
herbata, dodatki: cytryna, mleko, masto, margaryna;

e) suchy prowiant na drogg¢ i1 jednodniowe wycieczki: nap6j (sok owocowy 100% i woda mineralna
0,33 l/os), dwie butki z wedling 1 serem zo6ttym, §wiezy owoc (jabtko lub banan), drozdzowka.

4. Szczegdlowe wymagania pobytowe
4.1. Wykonawca zapewni zakwaterowanie grupy w miejscowosci wypoczynkowej. Budynek musi spetnia¢
nast¢pujace min. wymagania:

a) obiekt czysty, wyposazony w sprawne urzadzenia sanitarne i techniczne, takze zgodne z
wytycznymi shuzb sanitarnych w zwigzku z pandemiag COVID-19, wtadciciel zapewnia $rodki do
dezynfekcji rak, papierowe reczniki.

b) stotdéwka oraz 2 sale szkoleniowe na min. 15 oso6b do zaje¢ grupowych do statej dyspozycji i
ewentualnie sala do gier, zabaw i dyskotek

) $wietlica mieszczgca na terenie o$rodka.

4.2. Ponadto Wykonawca zapewni okreslony ponizej standard pobytu:

a) pokoje 2-4 osobowe, z tazienkami. Wyposazenie tazienki: wanna z baterig i natryskiem lub kabina
natryskowa, umywalka, wc, lustro, gniazdko elektryczne, pojemnik na $mieci, brak ograniczen w
korzystaniu z cieplej wody. Minimalne wyposazenie pokoi: t6zko/tozka niepigtrowe (w iloSci
odpowiadajacej nazwie pokoju), posciel, nocny stolik lub potka przy kazdym miejscu do spania,
telewizor, szafa lub zabudowana wneka garderobiana, stot/biurko, krzesto, wieszak, o$wietlenie,
czajnik bezprzewodowy oraz kawa, herbata i cukier (na 35 porcji). Sprzatanie tazienek i pokoi co
dwa dni, w tym dezynfekcja dotykanych powierzchni (klamek, poreczy itp.)

5. Wymagania zwigzane ze stanem epidemii
5.1. Warunki zakwaterowania:

a) Pobyt moze by¢ organizowany tylko w obiektach, bazach i miejscach spetniajagcych warunki
bezpieczenstwa (m.in. opinia strazy pozarnej, dopuszczenie obiektu do uzytecznosci publicznej).

b) Obiekty, w ktorych jest organizowany wyjazd, powinny by¢ przeznaczone tylko dla grupy
projektowej lub zawiera¢ strefe do tego wyodrgbniong, zapewniajaca ograniczenie kontaktu z
osobami niebedgcymi uczestnikami tego wyjazdu.



5.2.

5.3.

c) Organizator pobytu zapewnia odpowiednig liczb¢ miejsc noclegowych przy zatozeniu, ze liczba
0sOb zakwaterowanych w jednym pokoju nie moze przekracza¢ 4 osob przy zachowaniu 4 m
w. powierzchni noclegowej na 1 osobg.

d) Organizator musi dysponowa¢ infrastrukturg obiektu umozliwiajgcg zapewnienie izolacji osobom z
objawami wskazujacymi na wystgpienie choroby, w tym w szczegdlnosci choroby zakazne;.

e) Liczba uczestnikow przebywajacych w obiekcie w zaleznosci od standardu obiektu musi by¢
dostosowana i zapewniajaca dystans spoteczny podczas pobytu, w tym podczas prowadzenia zajec.

f) Pomiedzy turnusami obiekt powinien by¢ poddany dodatkowemu sprzataniu i dezynfekcji
powierzchni dotykowych — poreczy, klamek, blatow, wigcznikow.

g) Organizator pobytu wypoczynku zapewnia $rodki higieniczne do dezynfekcji rgk w ilosci
wystarczajacej dla personelu oraz uczestnikow wyjazdu.

h) Nalezy umie$ci¢ w widocznym miejscu dozowniki z ptynem odkazajgcym przy wejsciach do
budynku oraz do pomieszczen wspodlnie uzytkowanych.

i) Nalezy zapewni¢ regularne napetnianie dozownikow.

j) Jezeli koordynator wyjazdu otrzyma zalecenie od inspektora sanitarnego, nalezy wyznaczy¢ osobg
do pomiaru temperatury uczestnikom oraz kadrze.

Wyzywienie:

a) Organizacja stolowki/punktu zbiorowego zywienia powinna zapewnia¢ zachowanie dystansu
pomiegdzy uczestnikami. Jezeli jest to mozliwe, przy stoliku powinni siedzie¢ uczestnicy jednej
grupy i stosowac wytyczne dla gastronomii.

b) Rekomenduje si¢ zmianowe wydawanie positkow. Po kazdej grupie nalezy dezynfekowaé blaty
stotow 1 porgcze krzeset.

c) Wielorazowe naczynia i sztu¢ce nalezy my¢ z dodatkiem detergentu w temperaturze min. 60° C lub
je wyparzac.

d) Stosowac bezpieczny sposob przechowywania produktéw, zgodnie z obowigzujagcymi przepisami
dotyczacymi bezpieczenstwa i higieny zywienia.

e) W kuchni, w miar¢ mozliwosci, nalezy zwigkszy¢ odlegto$¢ stanowisk pracy. Szczegdlng uwage
nalezy zwroci¢ na utrzymanie wysokiej higieny mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuccow.

f) Do pracy w kuchni i stotdéwce moga by¢ dopuszczone tylko osoby zdrowe, ktdre nie miaty kontaktu
z osobami podejrzanymi o zakazenie oraz nie majg infekcji.

Zalozenia organizacyjne:

a) Organizator pobytu zapewnia statg dostgpnos¢ mydta, ptynu dezynfekcyjnego oraz cieptej wody do
uzytkowania na terenie obiektu. W pomieszczeniach sanitarnych wywiesza informacje (plakaty) o
sposobie prawidtowego mycia 1 dezynfekcji rak. Organizator zapewnienia sprzet 1 srodki niezbedne
do zachowania czystos$ci 1 stale monitoruje prace porzadkowe na terenie miejsca wyjazdu.

b) Personel kuchni i obstugi technicznej nie powinien kontaktowac¢ si¢ z uczestnikami i kadra wyjazdu
poza niezbednymi czynno$ciami.

c) Organizator zapewnia stalg obecno$¢ pielegniarki lub mozliwo$¢ natychmiastowej konsultacji z
pielggniarka, ratownikiem medycznym lub lekarzem.

d) Dostgp do termometru bezdotykowego oraz regularny pomiar temperatury uczestnikom i kadrze
wyjazdu.

e) Pomieszczenie umozliwiajace natychmiastowe odizolowanie uczestnika lub kadry wyjazdu, u ktorej
wystapily objawy choroby.

f) Zapewnienie szybkiego kontaktu z lekarzem w sytuacji wystapienia objawoéw chorobowych

g) Nalezy ograniczy¢ w obiekcie przebywanie oséb z zewngtrz do niezbednego minimum (z
zachowaniem zasad rezimu sanitarnego: m.in. ostony ust i nosa, stosowanie r¢kawiczek
jednorazowych lub dezynfekcja rak, dopuszczanie tylko osob zdrowych).



